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Bildungswochen 
„Öko-Landwirtschaft erleben und begreifen“

Liebe Eltern, liebe Kinder, 

nach dem großen Erfolg des Pilotprojekts im letzten Sommer  
geht die Reise weiter!

Die SoLaWi Chiemgau lädt Kinder im Alter von 7 bis 12 Jahren  
aus dem Landkreis Traunstein und Berchtesgadener Land dazu ein,  
Landwirtschaft und Natur hautnah zu erleben.

Ein Erlebnisraum für die nächste Generation
Auf dem Gelände der SoLaWi in 83329 Tettenberg, Waging am See bringen  
wir Kinder, ökologische Landwirtschaft und gesunde Ernährung zusammen.  
Inmitten von 13.000 m2 Biodiversität und zwei Tagwerk Wald tauchen  
die Kids in einen realen Forschungsraum ein.

Ganztagsangebot in der Ferienzeit
Dreimal in Folge können 40 Kinder pro Woche jeweils  
von Mo.-Fr. von 8-16 Uhr teilnehmen.

Unkostenbeitrag
120 € pro Kind und Woche 
Verpflegung in Bio-Qualität und Vogelnistkasten zum mit nach Hause nehmen sind inklusive.

Dieser Betrag ist bewusst günstig gehalten und wurde durch eine Spendenkampagne ermöglicht.
In dem Fall, dass sich eine Familie den Beitrag nicht leisten kann, aber verbindlich ein Kind teilnehmen 
möchte, ist Kristine Rühl unter Telefon 08662 409505 erreichbar - wir finden einen Weg, Nachweise sind 
nicht erforderlich. 

Hier geht`s zur Anmeldung
Woche I. 03.08.-07.08.2026
https://www.kbw-traunstein.de/veranstaltung/57205_bildungswochen-oeko-landwirtschaft-erleben-und-begreifen

Woche II. 10.08.-14.08.2026
https://www.kbw-traunstein.de/veranstaltung/57206_bildungswochen-oeko-landwirtschaft-erleben-und-begreifen

Woche III. 17.08.-21.08.2026
https://www.kbw-traunstein.de/veranstaltung/57207_bildungswochen-oeko-landwirtschaft-erleben-und-begreifen

Ein starkes Netzwerk von Partnern und Förderern
Die Durchführung liegt in Händen der SoLaWi Chiemgau, unterstützt von einem engagierten Team  
bestehend aus sechs festen Personen auf Honorarbasis, der Bayerischen Akademie für Naturschutz und 
Landschaftsplege und vielen Freiwilligen aus dem Kreis der SoLaWi. Fachspezifisch werden ehrenamtlich 
weitere Personen miteinbezogen, z. B. Imker, Mykologen und Waldpädagogen.

	 • TRY-Crossover Stiftung Traunstein als gemeinnütziger Träger der Bildungswochen
	 • Bayerische Akademie für Naturschutz und Landschaftsplege (ANL)
	 • �Katholisches Bildungswerk Traunstein, zuständig für die Abwicklung der Anmeldungen,  

der Übungsleiterpauschale und des erweiterten Führungszeugnisses der Betreuer/innen
	 • �VERGISSMEINNICHT CHIEMGAU e.V.
	 • Verein für Achtsamkeit in Osterloh e.V.
	 • Campus St. Michael in Traunstein und die Stiftung Studienseminar St. Michael
	 • Ökomodellregion Waginger See – Rupertiwinkel
	 … und viele mehr

SoLaWi Chiemgau
Kristine Rühl
Neumayerstr. 16
83313 Siegsdorf
Telefon 08662 409505
info@solawi-chiemgau.de
www.solawi-chiemgau.de
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Was die Kinder bei der SoLaWi erleben
Die Kinder werden aktiv in den Betriebsablauf, in die anfallenden gartenbaulichen Arbeiten,  
speziell der Ernte und in die Zubereitung von Mahlzeiten integriert. 
Themen die in den Ferienwochen abgedeckt werden sind: Ökologisch Wirtschaften mit der Natur,  
Kulturlandschaft, Grünland und Boden erforschen, Biodiversität entdecken, Symbiosen und Zusammen- 
hänge erkennen, von Anbau bis Ernährung, von Bodenleben bis ertragreiche Landwirtschaft.
Durch die von der Akademie für Naturschutz und Landschaftspflege entwickelten Lernmodule wird sicher-
gestellt, dass die Inhalte zu biologischer Vielfalt, Bodenleben und Ökosysteme, kindgerecht und pädago-
gisch wertvoll vermittelt werden. 

Zusätzliche Aktiv-Stationen 
Mit der Möglichkeit, forschend zu lernen und vielen Praxismöglichkeiten machen Selbstwirksamkeit al-
tersgerecht, spielerisch erfahrbar und wecken die Entdeckerlust der Kinder an den Zusammenhängen des 
Ökosystems. Die Stationen sind auf 10 Kinder ausgelegt und von jeweils 1-2 Person/en betreut, die Kinder 
wählen sich die Station selbst aus und rotieren im Laufe des Tages.  
  
„Werkstatt-Zukunft“
Hier wird geschraubt und genagelt, Bausätze für Nistkästen stehen bereit.

„Forscher-Labor“  
Ausgestattete mit Becherlupen, Kescher, Baberfallen, Mikroskopen u.v.m. 

„Unser Essen von A(nbau)-Z(ubereitung)“ 
- �Die Kinder werkeln beim Anbau auf dem Betrieb mit. Aussaat von ein und mehrjährigen Kräutern,  
Blumen, Gemüse und Mikrogreens, Pikieren, Gießen, Mulchen, jäten Beikraut, ernten Gemüse für  
die gemeinsamen Mahlzeiten, pflanzen Sträucher und Bäume, rechen Heu zusammen, bauen an der  
Totholzhecken und suchen im Wald für Nachschub.

- �Ab in die Küche und zur Zubereitung, das Geerntete und andere Bio-Lebensmittel werden gewaschen,  
geschnipselt und für die gemeinsamen Essen hergerichtet. Highlights dabei, Energiebällchen aus  
selbst gemahlenem Getreide, Sahne zu Butter schütteln.

„Kreativ- und Museplatz“
Kleine Heuballen, Erdfarben, Stifte, Ton, Wiesentagebücher und weitere natürliche Bastelmaterialien,  
themenbezogene Bücher und Bastelhefte stehen für kreatives Freispiel bereit. 

Wir freuen uns auf euch!


